Ein Hauch von Provence in der «Tanne»

Seine Stationen als Koch
waren Hongkong, Singapur
oder Ziirich. Doch jetzt

will Beat Merz als Wirt

des Baumer Gasthauses zur
Tanne im Tosstal Fuss fassen.

BAUMA - Der Féahnrich der Harmonie
Bauma drapiert gerade die Vereins-
flagge in der Glasvitrine im Gasthaus
zur Tanne: «Es ist schon, endlich aus
dem Exil zuriickkehren zu koénnen.»
Denn das Sorgenkind der Gemeinde
wird heute aus dem Dornroschenschlaf
erweckt: Der neue Pédchter Beat Merz
offnet nach fiinf Jahren erstmals wie-
der die Tore fiir Giste (siehe Kasten).
«Es war Liebe auf den dritten Blick»,
rdumt der geblirtige Aargauer ein.
Denn das grosse Traditionshaus ber-
ge auch Risiken. Uberrascht hat den
50-Jahrigen der gute Zustand der Lie-
genschaft trotz der langen Schliessung.
Einzig die Géstezimmer mussten reno-
viert und einige Maschinen ersetzt wer-
den. «Die Kiiche ist ein Rolls-Royce»,
schwirmt Merz, der sich darauf freut,
wieder selber in der Kiiche zu stehen.

Mit elf erstmals am Herd

Schon friih hat Merz das Kochen faszi-
niert. Mit elf Jahren stand er erstmals
am Herd. Die Rezepte hat er von sei-
nem Vater gelernt, der Kiichenchef im
Militar war. Dieser hat ihm auch seine
Lehrstelle als Koch vermittelt. Nach

diversen Saisonstellen landete er als
Kiichenchef im Davoser «Seehof» und
lernte Gui Gedda, den «Papst» der pro-
venzalischen Kiiche, kennen. «Er hat
mich gefordert und ist mein Mentor
geworden», sagt Merz, der jeweils den
Sommer in dessen franzosischer Kiiche
verbracht hat. Einen Namen hat er sich
danach in der Brasserie Lipp in Zi-
rich geschaffen. Als Gastkoch war er in
Hongkong und Singapur unterwegs.
Platz fiir eine Familie gab es nie.
«Ich bin halt mit der Kiiche verhei-
ratet.» Ins Ziircher Oberland hat ihn

Nach fiinf Jahren
neu angerichtet

Die Politische Gemeinde Bauma
hat das ehrwiirdige Gasthaus zur
Tanne, das 1564 erstmals urkund-
lich erwihnt wurde, 1964 erwor-
ben. Dreissig Jahre spiter ist es
fiir iiber sechs Millionen Franken
umgebaut worden. Seither blieb
das Restaurant aber die halbe Zeit
geschlossen. Das letzte Pachtver-
héltnis ist im Sommer 2004 aufge-
lost worden. Weil sich kein Nach-
folger finden liess, hat der Ge-
meinderat vor zwei Jahren einen
Makler beauftragt, einen Kéufer
fir die Liegenschaft zu suchen.
Doch Verhandlungen scheiterten
stets am Kaufpreis. (fam)

aber seine Partnerin gelockt, die be-
reits linger dort wohnhaft war. «Ob-
wohl sie mich beim ersten Treffen
noch iiber zwei Stunden warten liess.»
Seine Hartndckigkeit will Merz nun
auch in Bauma beweisen: Er kann sich
gut vorstellen, im Tosstal sesshaft zu
werden. Die Gemiitlichkeit hier erin-
nert ihn an die geliebte Provence.

Der erfahrene Restaurateur legt
Wert auf einheimische, marktfrische
Produkte und Gastlichkeit. «Ich ver-
wohne den Gast lieber, als dass ich fiir
eine grosse Masse koche.» Wichtig sei

=

ihm auch ein guter Kontakt zu den Ver-
einen. Die Sile sollen zudem wieder
fiir Bankette und Seminare zur Verfii-
gung stehen. Das Vertrauen der Bevol-
kerung will Merz mit einer leichten, be-
kommlichen Kiiche zuriickgewinnen.
Zu seinen Stirken gehoren provenza-
lische Spezialititen und Fischkiiche.
Die «Tanne» soll aber ein Gasthaus fiir
alle sein, die Speisekarte entsprechend
vielfiltig ausfallen. Starten will er mit
einheimischem Wild. (fam)

Wiedereroffnung der «Tanne»:
Heute Samstag ab 10 Uhr.

Beat Merz: «Die Kiiche im Gasthaus zur Tanne ist ein Rolls-Royce.» Bild: Moritz Hager
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